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PLÄTZCHEN BACKEN

AUF DEN WEIHNACHTSMARKT GEHEN

Eine der beliebtesten Aktivitäten in Schweden
und deshalb haben wir mitten in Würzburg eine

großartige Eisbahn

Christmas
DIE BESTEN AKTIVITÄTEN ZUR WEIHNACHTSZEIT

z.B. Vanillekipferl, Kokosmakronen

Die Lichter, Gerüche und Klänge bieten eine
festliche Atmosphäre

SCHLITTSCHUHLAUFEN

WEIHNACHTSKARTEN BASTELN

Wer freut sich nicht, über eine liebevoll geschriebene
Karte?

WEIHNACHTSBAUM DEKORIEREN
Einer der Höhepunkte der Weihnachtszeit ist
das gemeinsame Schmücken des Baums mit

den Liebsten WEIHNACHTSFILME SCHAUEN
z.B. Das Wunder von Manhattan, Prinzessinnentausch,

A Christmas Carol

Lara Siglow



SPEZIALIN
TERVRVR IEW

WEIHN
ACHTS

ÜB
ER

W
EL

CH
ES

GE
SC

HEN
K WÜRDEN SIE SICH IMMER FREUEN?

....UNSERE LEHRKRÄFTE IM
INTERVIEW ZU IHREN
WEIHNACHTLICHEN

FAVORITEN.

WAS IST DAS SCHÖNSTE AN WEIHNACHTEN?
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EIHNACHTS
SÜSSIGKEIT?

Weihnachtsfeier mit Freunden

Zeit haben, sich mit Familie und Freunden zu treffen

Die generelle Stimmung, die Licht in den dunklen Winter bringt

Die Ruhe nach dem (Vorbereitungs) Sturm an Heiligabend

Husarenkrapfen

Vanillekipferl

die Pralinenkugeln von Aldi

Mürbchen ("einzig wahre
Plätzchensorte ever")
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Schmidt:

Oßwald:

Osterroth:

Richter:

Schmidt:

Oßwald:

Osterroth:

Richter:

Gutscheine (insbesondere
Konzertkarten)

natürlich über etwas für mein Pferd

Meeresschnecken , Pflanzen

Gebasteltes vom Kind

Zwei Weihnachtsmänner mit
Bastian Pastewka & Christoph
Maria Herbst

Drei Haselnüsse für
Aschenbrödel

Nightmare before Christmas

Schmidt:

Oßwald:

Richter:

Schmidt:

Oßwald:

Osterroth:

Richter:

FRIDA GROTHKOPP



GET TO KNOW

Was ist Ihr größtes Laster?

Wie würden Sie sich in 3 Worten beschreiben?

Was machen Sie am liebsten an freien Tagen?

Wofür können Sie sich am meisten begeistern?

Lieblingsessen

HERR BÖTSCH

WER SIND DIESE NEUEN GESICHTER AN UNSERER SCHULE?

HERR ISMAIL

Was ist Ihr größtes Laster?

Wie würden Sie sich in 3 Worten beschreiben?

Was machen Sie am liebsten an freien Tagen?

Wofür können Sie sich am meisten begeistern?

Lieblingsessen

Immer gut drauf

FRAU FUCHS

Kampfsport , Zeitung lesen , Zeit mit der Familie verbringen

Schule, Politik, Gesellschaft

Zimtschnecken

Käsespätzle

Was ist Ihr größtes Laster?

Wie würden Sie sich in 3 Worten beschreiben?

Was machen Sie am liebsten an freien Tagen?

fröhlich, entschlossen, unbeschwert

keinen Wecker stellen; Kaffee trinken; Zeit mit der Familie und Freunden verbringen

Geografie, Flugzeuge, Fußball, Musik

Ich gehe Dinge oft etwas zu entspannt an.

Döner und Sushi

FRIDA GROTHKOPP

Gute Laune, in Bewegung, Hoppla

Ausschlafen, gemütlich frühstücken, mit den Kindern basteln oder werkeln, Kaffee trinken,...
Alternativ ohne Kids: Endlich wieder Kanu paddeln und im Biergarten pausieren.

Für so Vieles! Zum Beispiel dafür, etwas bis ins Detail auszutüfteln, für meinen
Garten, Kanu fahren, miteinander in den Flow geraten und natürlich für meine
Kinder.

Schokolade

Burger mit Süßkartoffelpommes

Wofür können Sie sich am meisten begeistern?

Lieblingsessen
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Was ist Ihr größtes Laster?

Wie würden Sie sich in 3 Worten beschreiben?

Was machen Sie am liebsten an freien Tagen?

Wofür können Sie sich am meisten begeistern?

Lieblingsessen
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Nach neun Jahren als Schulleiter fand ich die Idee, noch
einmal ganz woanders genau so lange eine Schule
zu leiten ganz reizvoll. Schule lebt von Änderung.
Veränderungen weiten immer auch den eigenen Horizont.

Der erste Blick in das Elternportal ließ uns alle
mit einer äußerst unerwarteten Neuigkeit in
das neue Schuljahr starten: Herr Klöhr wird
zum diesjährigen Schulstart kein Schulleiter
mehr am Gymnasium Marktbreit sein.

Aber wo ist er jetzt und was waren die Gründe,
unsere Schule zu verlassen? Um diese vielen Fragen zu klären,
haben wir noch einmal Kontakt mit unserem ehemaligen
Schulleiter aufgenommen und Ihn genau zu diesem
Thema befragt.

WAS WAREN IHRE GRÜNDE, DIE
SCHULE ZU WECHSELN?

WANN HABEN SIE GEWUSST, DASS EIN
WECHSEL ANSTEHEN WIRD?

WAS STREBEN SIE IN IHRER KARRIERE NOCH AN?
Nichts mehr.

Ich hatte mir bereits 2015 bei meinem Amtsantritt
überlegt, nach etwa acht oder neun Jahren zu schauen, ob sich
gegebenenfalls etwas ergibt.

WAS IST IHRE SCHÖNSTE ERINNERUNGEN AN UNSER GYMNASIUM?
Das schönste war ein Heine-Gedichteabend, den ich mit meiner damaligen Q12 in der
Synagoge in Obernbreit gemacht habe. Gelebte Literatur, das heißt, den Unter-
richt mit praktischen Dingen zu verbinden, das macht mir immer sehr viel Freude.

WO IST HERR KLÖHR?!

AN WELCHEN SCHULEN WAREN SIE BISHER?
Nach dem Referendariat: Georg-Wilhelm-Steller Gymnasium Bad Windsheim,
Armin-Knab-Gymnasium Kitzingen, Olympia-Morata-Gymnasium Schweinfurt,
Gymnasium Marktbreit, jetzt Martin-Behaim-Gymnasium.

" Bleibt neugierig und offen."

Mette Melber & Frida Grothkopp
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200 g Mandeln

200 g Zucker

100 ml Wasser

1 TL Zimt

1 Päckchen

Vanillezucker

(optional)

Gebrannte
Mandeln

ZUBEREITUNG
Eine Pfanne bereitstellen und ein Backblech mit Backpapier
auslegen.

1.

Mandeln, Zucker, Wasser, Zimt und optional den
Vanillezucker in die Pfanne geben.

2.

Die Mischung bei mittlerer Hitze erhitzen und regelmäßig
umrühren, bis der Zucker zu kristallisieren beginnt.

3.

Weiter rühren, bis der Zucker leicht schmilzt und die
Mandeln gleichmäßig umhüllt sind. Achtung: Nicht zu lange
erhitzen, damit der Zucker nicht verbrennt!

4.

Die Mandeln auf das vorbereitete Backblech geben,
gleichmäßig verteilen und vollständig abkühlen lassen.

5.

ZUTATEN

Gut verstecken!Ich habe kaumetwas zumProbierenabbekommen.

Nach dem Abkühlen die Mandeln in einem luftdichten Behälter aufbewahren.

Neapolitaner
Plätzchen

250 g Butter weich

250 g Zucker

1 Päckchen Vanillezucker

3 Eier

270 g Mehl

50 g Backkakao

Johannisbeergelee

Kuchenglasur Vollmilch

o. Zartbitter

ZUTATEN
Backofen auf 160℃ Heißluft vorheizen.1.
Butter, Zucker und Vanillezucker in die Schüssel geben und

cremig rühren. Anschließend unter Rühren die Eier zugeben.
2.

Mehl und Backkakao miteinander vermischen, zur Masse
geben und einrühren.

3.

Den Teig in einen Spritzbeutel mit Lochtülle geben und ca. 2
cm breite Tupfen/Kreise mit Abstand auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech spritzen.

4.

Das Backblech in den vorgeheizten Backofen geben und die
Plätzchen 15 Minuten backen. Nach dem Backen abkühlen
lassen.

5.

Auf die Hälfte der Plätzchen etwas Johannisbeergelee geben
und die andere Hälfte darauf setzen.

6.

Die Kuchenglasur schmelzen und die Plätzchen zur Hälfte
darin eintunken.

7.

ZUBEREITUNG

40 Plätzchen

4 Backbleche

Valentin Hemm
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Valentin

Gebrannte
Mandeln

200 g Mandeln

200 g Zucker

100 ml Wasser

1 TL Zimt

1 Päckchen

Vanillezucker

(optional)

ZUBEREITUNG
Eine Pfafaf nne bereitstellen und ein Backblech mit Backpapier
auslegen.

1.

Mandeln, Zucker, Wasser, Zimt und optional den
Vanillezucker in die Pfafaf nne geben.

2.

Die Mischung bei mittttt lerer Hitze erhitzen und regelmäßig
umrühren, bis der Zucker zu kristallisieren beginnt.

3.

Weiter rühren, bis der Zucker leicht schmilzt und die
Mandeln gleichmäßig umhüllt sind. Achtung: Nicht zu lange
erhitzen, damit der Zucker nicht verbrennt!

4.

Die Mandeln auf das vorbereitete Backblech geben,
gleichmäßig verteilen und vollständig abkühlen lassen.

5.

ZUTATEN BEREITUNG

mmmeen..

Nach dem AbAbA kühlen die Mandeln in einem luftftf dichten Behälter aufbfbf ewahren.

Neapolitaner
Plätzchen40 Plätzchen

4 Backbleche

250 g Buttttt er weich

250 g Zucker

1 Päckchen Vanillezucker

3 Eier

270 g Mehl

50 g Backkakao

Johannisbeergelee

Kuchenglasur Vollmilch

o. Zartbtbt ittttt er

ZUTATEN
Backofefef n auf 160℃ Heißluftftf vorheizen.1.
Buttttt er, Zucker und Vanillezucker in die Schüssel geben und

cremig rühren. Anschließend unter Rühren die Eier zugeben.
2.

Mehl und Backkakao miteinander vermischen, zur Masse
geben und einrühren.

3.

Den Teig in einen Spritzbeutel mit Lochtülle geben und ca. 2
cm breite Tupfefef n/Kreise mit AbAbA stand auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech spritzen.

4.

Das Backblech in den vorgeheizten Backofefef n geben und die
Plätzchen 15 Minuten backen. Nach dem Backen abkühlen
lassen.

5.

Auf die Hälftftf e der Plätzchen etwtwt as Johannisbeergelee geben
und die andere Hälftftf e darauf setzen.

6.

Die Kuchenglasur schmelzen und die Plätzchen zur Hälf
darin eintunken.

7.

ZUBEREITUNG
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EVERYTHING
TO KNOW
ABOUT THE
TANNEN
BAUM

Dir wird der Weihnachtsbaum vermutlich nicht gerade

als erster Begriff einfallen, wenn du an Weihnachten

denkst. Nun, da man oft nur darüber

nachdenkt, wie man ihn zum Beispiel schmücken möchte, wollen wir etwas

tiefer in das Thema gehen, denn wie wir alle wissen: Aussehen ist nicht alles.

Die toten Fichten, Tannen, Kiefern etc. die wir uns jedes Jahr zum Fest in die

Wohnungen und Häuser holen, haben nichts mit dem Christlichen zu tun: Dieser

Brauch kommt von den Germanen. Diese haben immer zur Zeit der

Wintersonnenwende, die am 21.12. ist, Wintermaien, also grüne Zweige ins Haus

geholt. Solche waren ein Zeichen des Lebens und sollen dafür gesorgt haben, dass

die Wintergeister vertrieben werden und Schutz/Fruchtbarkeit versprochen.

WOHER KOMMT DIESER BRAUCH ÜBERHAUPT?

Die Siegerin im Wahlverfahren für den besten

Christbaum ist...die Nordmanntanne! Zumindest für die

Deutschen.

NICE TO KNOW

WIE TEUER IST SO EIN WEIHANCHTSBAUEM EIGENTLICH?
Manchmal wird aber auch tiefer in die Tasche gegriffen: 11,5

Millionen Dollar... So viel musste zumindest das Emirates Palace

Hotel in Abu Dhabi für einen 13 Meter hohen Baum, der in der

Lobby stand, bezahlen. Zwar war dieser fake und in den Preis wurde

auch der Schmuck eingerechnet, trotzdem kennst du vermutlich

niemanden, der so viel für seinen Weihnachtsbrauch bisher bezahlt

hat, oder?

Die Preise von Tannenbäumen
variieren meist zwischen 50

bis 80 Euro
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es Jahr zum Fest in die

Christlichen zu tun: Dieser

r zur Zeit der

lso grüne Zweige ins Haus

en dafür gesorgt haben, dass

htbarkeit versprochen.

UPT?

r die

M EIGENTLICH?
n: 11,5

tes Palace

er in der

en Preis wurde

vermutlich

bisher bezahlt Die Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von TannenbäumenDie Preise von Tannenbäumen
variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50variieren meist zwischen 50

bis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Eurobis 80 Euro



Herausgeber:
Schülerzeitung Update Gymnasium Marktbreit
Ausgabe 03
Dezember 2024
Neue Obernbreiter Str. 21 97340 Marktbreit
Telefon: 09332/5926-0
Telefax: 09332/5926-20
schuelerzeitung@gymnasium-marktbreit.de
www.gymnasium-marktbreit.de

Redaktion V. i. S. d. P. (,,Verantwortlich im
Sinne des Presserechts"):
Emilia Düchs
Frida Grothkopp
Denis Hasanin
Leana Hidringer
Noah Kolbert
Lara Siglow
Leo Gresser
Theresa Schurz
Nickolai Fahmer
Valentin Hemm
Mira Schäflein
Marlene Eck
Ludwig Mark
Clara Meierjohann
Mette Melber
Alexander Schmidt
Valentino Lutz
Luis Schäfer
Elena Stryjski
Viivi Wäsch

Dezember
2024

Weihnachtsausgabe
der Schülerzeitung des

Gymnasiums Marktbreit

Rechtlichte Informationen und
Copyrightrichtlinien:
Alle Rechte vorbehalten. Druck, Kopie,
kommerzielle Nutzung sowie sonstige (auch
digitale) Vervielfältigung nur mit schriftlicher
Genehmigung der Redaktionsleitung und
Administration. Für die Korrektheit der Inhalte
wird keine Haftung übernommen.

Korrektorat:
Regine Völker und Nickolai Fahmer

Layout, Design und Bildredaktion:
Frida Grothkopp, Theresa Schurz und Noah Kolbert

Valentin Hemm
Mira SchäfleinMira Schäflein
Marlene EckMarlene Eck
Ludwig Mark
Clara Meierjohann
Mette Melber
Alexander Schmidt
Valentino Lutz
Luis Schäfer
Elena Stryjski
Viivi Wäsch


